ZUTATEN

e Je ein Bund frische Krauter:
Pfefferminze
Thymian
Rosmarin
Basilikum

e 2 Bio-Limetten

e 1 Bio-Zitrone

e Rohrzucker (nach Geschmack]

e 1-1,5Liter Wasser

ZUBEREITUNG

e Krauter, Limetten und Zitrone waschen

Krauter abtropfen, grob hacken und in ein Gefal3 geben

Limetten und Zitrone in Scheiben schneiden, zu den Krautern
geben und alles mit einem Mdorser kraftig bearbeiten

e Den Krautersud abdecken und an einem dunklen Ort Uber
Nacht oder besser 24 Stunden ziehen lassen

e Furdie Fertigstellung der Limo alles durch ein Sieb gief3en,
in eine Karaffe fullen, mit Wassser aufgief3en und mit
Rohrzucker abschmecken

Viel SpaB beim Nachmachen und Genief3en!




